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La nostra proposta risponde alla vostra richiesta di preventivo e segue le indicazioni
insieme concordate. Le persone previste per il convivio del

Il nostro e un lavoro artigianale caratterizzato da una grande attenzione ai prodotti del
territorio, al rispetto delle stagioni ma soprattutto ad un’attenzione speciale che vuole
permettere alle persone con disagio di essere introdotte in un’esperienza nuova e positiva
attraverso un servizio di ristorazione fatto in gruppo, per creare relazioni, integrazione
sociale, autostima, gusto del fare e acquisizione di un lavoro.

Aperitivo di benvenuto
Aperol Spritz
Succhi frutta

Analcolici alla frutta
Hugo
Prosecco
Acqua profumata
Negroni sbagliato wild

Panzanella
Piccola caprese di bufala
Canoli salati e calendula
Timballo di maialino e carote e confettura di albicocche
Ri-cotta alle erbe selvatiche
Prugne e lardo
Panino con crudo e burrata
Assortimento di Bignet salati ripieni (crema parmigiano, salmone, asparagi, gorgonzola)
Crostini assortiti: funghi, erbe spontanee e noci, pesto genovese, squacquerone e salsiccia
Bocconcini di ricotta ai pistacchi, ai fiori edibili alla paprika
Angolo rustico di salumi e formaggi freschi e stagionati, piadina romagnola classica e con
grano spezzato, assortimento di confetture e fichi caramellati
Crescioni ripieni: pomodoro e mozzarella, erbe, patate e salsiccia
Torta salata agli spinaci
Cestino con le nostre focacce
Fritti: Olive romagnole, passatelli, Polpettine alla cicoria, salvia, scrigni di pecorino

Primo servito 1 a scelta
Lasagnetta vegetariana
Ritorti semintegrali Bio al pesto
Crespelle di ricotta e verdure di stagione e crema di basilico
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Gnocchetti di patate ai funghi porcini
Strozzapreti alla norma
Cappellacci di robiola, zafferano e erba cipollina al burro salato e julienne di verdure
Cappelletti con prosciutto croccante e semi di papavero
Tortelloni di ricotta della Faggiola gratinati con crema di parmigiano
Raviolo alle erbe e burro, parmigiano 30 mesi e burro noiset

Secondo servito
Tagliata alle erbe e salsa bernese
oppure
Maialino da latte all’alloro
Roastbeef tiepido e crema di parmigiano
Tagliata di Anatra con pecorino di grotta su erbe selvatiche e porcini
Faraona ripiena

Tortino di melanzane
Primizie all’agrodolce

Oppure a buffet
Porchetta
Oppure
Grigliata mista di carne e verdure

Bevande
Acqua naturale
Acqua frizzante
Sangiovese di Romagna
Trebbiano di Romagna
Moscato spumante e brut (con torta)

Piccolo Bar

Prezzo per persona: € 55,00 iva inclusa

Escluso di tavoli e sedie

Servizio per bambini fino a 3 anni gratuito

Servizio per bambini da 3 a 10 anni € 28,00

Open bar: barman € 250 iva inclusa + 4 € a bevuta

Birra alla spina: spina € 150 + fusti 301t: 200€ bionda hell Andechs - 200€ weisse Andechs a fusto.
Buffet di dolci 5€ a testa

TORTA A SCELTA 30€ KG
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